
Ruinart Blanc de Blancs - Ruinart

Paestum Bianco IGT “Palinure” 2022 – San Salvatore

Quojane di Serramarrocco – Barone di Serramarrocco

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possono provocare allergie e intolleranze, e sulla presenza di prodotti lavorati da materia prima fresca  sottoposta a congelamento 
mediante abbattimento rapido di temperatura per garantirne qualità e sicurezza, è possibile consultare l’apposita documentazione  che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio. 
The information regarding the presence of substances or products causing allergies or intollerances, or home manufactured products from fresh raw materials  exposed to a rapid freezing 
process in order to guarantee high standards of quality and safety can be provided by the staff and you can consult  the relevant documentation that will be provided upon request.

Per Identità Golose Milano la selezione esclusiva di Acqua Panna - S.Pellegrino, 1985 Coffe Designers by Lavazza, cioccolato Valrhona.
For Identità Golose Milano exclusive selection of Acqua Panna - S.Pellegrino waters, 1985 Coffe Designers by Lavazza, Valrhona chocolate.

I nostri caffè sono Lavazza - Caffè espresso Euro 3,00 | Caffè decaffeinato Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Caffè filtro Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00
Our coffees are by Lavazza - Espresso Euro 3,00 | Decaffeinated coffee Euro 3,00 | Cappuccino Euro 4,00 | Filter coffee Euro 5,00 | Cold Brew Euro 5,00

Le nostre acque minerali sono S.Pellegrino e Acqua Panna - S.Pellegrino 0.75 Euro 4,00 | Acqua Panna 0.75 Euro 4,00
Our mineral waters are S.Pellegrino and Acqua Panna - SPARKLING WATER: S.Pellegrino 0.75 Euro 4,00 | STILL WATER: Acqua Panna 0.75 Euro 4,00

Coperto Euro 3,00  |  Service Euro 3,00  

Baccalà croccante, broccolo, ceci e cipolla marinata
Crunchy salted cod, broccoli, chickpea and marinated onion

Mischiato potente con ragù di totani e patate
Powerful mixed pasta with flying squid and potato ragù

Dentice in lenta cottura, carciofi di Schito, asparagi e salsa agli agrumi
Slowly cooked snapper, artichokes from Schito, asparagus and citrus fruits sauce

Sfusato Amalfitano, noci di Sorrento e olio EVO 
Amalfi Sfusato lemon, Sorrento walnuts and EVO oil

Mercoledì 31 | Gennaio 2024
Wednesday 31st |  January 2024

Leopoldo ELEFANTE

Euro 85,00 abbinamento vini incluso | Bevande, caffè e coperto esclusi

Euro 85,00 including wine pairings | Beverages, coffee and service not included

UN PIANO NEL CIELO • PRAIANO (SALERNO) •  1 STELLA MICHELIN 

Entrée

LEMON TREE: Mezcal, Italicus, liquirizia al limone, latte di mandorla
LEMON TREE: Mezcal, Italicus, lemon licorice, almond milk


